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TOM TAT

Nghién ciru san xuat bot chanh gia vi nham tao ra dong san pham méi c6 tinh Gmg dung
cao, d& bao quan, su dung tién loi khi ché bién cac moén an can thém vi chua nhu nuée cham,
canh chua... Qua trinh nghién ciru san xut bot chanh gia vi gdm céc thi nghiém khao sat ty
1¢ maltodextrin bd sung, khao sat ché d6 sdy phun gdm nhiét do sdy va téc d6 bom nhép liéu,
khao sat ty 18 phdi tron duong:bot chanh. Két qua cho thiy ty 18 bd sung maltodextrin 1a
54,2%, nhiét do say phun 1a 150 °C, tbc d6 bom nhap liéu 1a 300 mL/gio, ty 1& phdi tron
duong:bot chanh la 2:5 cho bdt chanh gia vi co chét lugng tdt. Bot chanh gia vi dugc danh
gi4 cao vé tinh tng dung, su tién lgi va phi hop voi thi hiéu nguoi tiéu dung.

Tir khéa: Chanh, bot chanh, gia vi, siy phun, phdi tron.

1. MO PAU

O Viét Nam, chanh khong hat dugc tréng chu yéu & mién Nam, dac biét l1a & vung
Dong béng song Ctru Long (chiém gan 60% tong dién tich chanh ca nuéc). Nhimg nam gan
déy, nhu céu tiéu thu chanh ¢ trong nuge cling nhu xuit khau ting nhanh va chanh Viét Nam
da co mit trén thi truong ciia nhiéu qudc gia ving Chau A, Trung Bong va déc biét la Cong
dong Chau Au (EU). Chanh la loai cay an qua lau doi dugc trong & khap moi mién. Céc san
phim cta chanh rat gan gui va khong thé thiéu trong doi sdng cua ngudi dan [1]. Thanh phan
dinh dudng cia chanh rit da dang va phong pht nhu vitamin C, calcium, sit, magie, kali,
chat xo. Chanh khong hat (Citrus latifolia), hay con goi 1a chanh tir quy 1a ciy ho budi c6
ngudn gdc tir chanh Lim ca Chau M. Quéa chanh khong hat c6 vé méng, nudc qua it chua
hon va khong ¢6 vi ding [2, 3].

Céc san pham tir chanh kha da dang va c6 nhiéu cach ché bién chanh khac nhau. Pho
bién nhét 13 str dung chanh tuoi, tuy nhién phuong phap nay khong mang lai hiéu qua kinh té
cao do thoi gian bao quan ngin, van chuyén kho khén va khong linh dong khi su dung [4, 5].
Nghién ctru san xuat bot chanh gia vi véi mong muén tao ra mot dong san pham méi, dam
béo tinh tién loi va van giit dugc cac dic tinh wu thé caa chanh khong hat.

2. VAT LIEU VA PHUONG PHAP NGHIEN CUU

2.1. Nguyén vit li¢u nghién ciru
Chanh: sir dung chanh khong hat, trong & nong trai ciia Cong ty CP TM&DT Chanh
Viét Long An;
Maltodextrin: c6 DE = 9 - 11, d6 4m 5%, san xuit bai Céng ty OMNIA, Thd Nhi Ky;
Enzyme pectinase: str dung loai Novoferin 14;
Puong dextrin: mau tring, min, ¢ ngot nhe, phan phdi tir Co sé Ngoc Huong;
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NaHCOs: dang thanh pham baking soda, san pham cta Pure Baking Soda Arm & Hammer;
2.2. Thiét ké thi nghiém nghién ciru
2.2.1. Thi nghiém khdo sat ty 1é bé sung maltodextrin

Thi nghiém nay duoc thuc hién véi yéu td thay doi 1a ty 18 bd sung maltodextrin/tong
chét kho hoa tan cua dich chanh. C6 dinh nhiét do séy phun, tdc dd bom nhép li¢u cua qua
trinh séy phun va quy trinh san xuit. Khéo st 4 ty 1€ gé)m 40,2%, 54,2%, 68,5%, 83,3%. Ty
1¢ bo sung maltodextrin/tong chat kho hoa tan ciia dich chanh duge xac dinh theo hiéu suat
thu hoi, 46 4m va ham lugng acid citric ciia san phém.

2.2.2. Thi nghiém khao sat nhiét d sdy phun

Thi nghiém nay dugc thyuc hién véi yéu td thay d6i 1a nhiét do say phun. Ty 1& bd sung
maltodextrin sir dung két qua tbi uu tir thi nghiém muc 2.2.1. C6 dinh téc d6 bom nhap liéu
clia qua trinh sdy phun va quy trinh san xuit. Khao sat 5 nhiét d6 say phun: 130 °C, 140 °C,
150 °C, 160 °C, 170 °C. Nhiét d6 siy phun dugc xac dinh theo hiéu suat thu hdi, do 4m va
ham luong acid citric ciia san pham.

2.2.3. Thi nghiém khao sat toc dé bom nhdp liéu

Thi nghiém nay duoc thuc hién voi yéu td thay ddi la téc d6 bom nhap licu. Ty 1& bd
sung maltodextrin str dung két qua téi uu tir thi nghiém muc 2.2.1. Nhiét d6 siy phun sir
dung két qua t6i wu tir thi nghiém muc 2.2.2. C6 dinh quy trinh san xuat. Khao sat 5 toc do
bom nhap liéu: 250 mL/h, 300 mL/h, 350 mL/h, 400 mL/h, 450 mL/h. Téc d6 bom nhép liéu
duoc xéac dinh theo hiéu suét thu hdi, do 4m va ham lwgng acid citric cua san phém.

2.2.4. Thi nghiém khao sat ty Ié phéi tron dwong/bét chanh

Thi nghiém nay duoc thuc hién véi yéu t thay doi 1a ty 16 phdi tron duong/bot chanh.
Khao sat ty 1¢ phéi tron duong/ bot chanh 1a 1:5, 2:5, 3:5, 4.5, C6 dinh quy trinh san Xuét. Ty
1& bd sung maltodextrin/tong chéat kho hoa tan cua dich chanh sir dung két qua toi wu tir thi
nghiém muc 2.2.1. Nhiét d6 sdy phun sir dung két qua t6i wu tir thi nghiém muc 2.2.2. Téc
d6 bom nhap lidu sir dung két qua t6i wu tir thi nghiém muc 2.2.3. Ty 1& phdi tron dudng/bot
chanh dugc xac dinh dua vao danh gia cdm quan.

2.2.5. Thi nghiém khao sdt itng dung ciia bét chanh gia vi pha nirde mam

Thi nghiém khao sat ty 1& cac nguyén phu liéu dé tao thanh nuéc chdm c6 vi hai hoa
téng thé va dwoc ngudi tidu ding yéu thich. Str dung ham lwong cac nguyén liéu nuéc mim
(30 mL), dudng saccharose (12 g), 6t (6 g), téi (5 g), nudc loc (10 mL) giéng nhau & mdi thi
nghiém, chi thay ddi ham lugng bot chanh bd sung. Khao sat ham lugng bot chanh 1a 0,5 g;
1,0 g; 1,5 g; 2 g. Ty 1é phéi tron cac nguyén phu lidu duoc xac dinh theo dénh gia cam quan.

2.2.6. Thi nghiém khao sdt irng dung ciia bot chanh gia vi nau canh chua
~ Thi nghiém khao sat ty 1¢ cac nguyén phu li¢u dé tao thanh canh chua c6 vi hai hoa tong
thé va duge ngudi ti€u dung yéu thich. St dung ham lugng cac nguyén li¢u nude (1000 mL),

nuoe mam (25 mL), 6t (5 g), dudng (10 g), dau c4 hoi (300 g), rau, thom ca,... gidng nhau &
mdi thi nghiém, chi thay d6i ham luong bot chanh bo sung. Khao sat ham hrong bot chanh 1a
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219;21509;229;225¢g Ty 1€ phéi tron cac nguyén phu liéu dugc xac dinh theo danh gia
cam quan.

2.2.7. Thi nghiém khdo sat ung dung cua bot chanh gia vi lam goi

Thi nghiém khao sat ty 1¢ cic nguyén phu liéu dé lam géi thit heo ¢6 vi hai hoa tong thé
va dugc nguoi ti€u dung yéu thich. Str dung ham luong cac nguyén liéu thit heo (300 g), xoai
(200 g), dau phong (50 g), t6i (50 g), hanh phi (50 mL), &t, rau, gia vi,. .. giéng nhau ¢ mdi
thi nghiém, chi thay d6i ham lugng bot chanh bd sung. Khao sat ham luorng bot chanh la
9,50;10,09; 10,59; 110 g. Ty 1€ phéi tron cac nguyén phu li€u duoc xac dinh theo danh
gia cam quan.

2.2.8. Thi nghiém khdo sat bao quan bot chanh gia vi

B6t chanh thu dugc s€ dugc can dinh lugng Sg/thi. Khao sat bao quan véi cac diéu kién
bao bi cling nhu nhiét d6 khac nhau, cu thé nhu sau:

- Bao bi trong va nhiét d6 phong

- Bao bi sAm mau va nhiét d6 phong

- Bao bi trong va nhiét d6 tu lanh (3-5 °C)

- Bao bi sim mau va nhiét d6 ta lanh (3-5 °C)

Tét ca mau trén déu dugc dung trong bao bi tai zipper ¢6 bd sung thém goi hut am. Poc
két qua sau 3 ngay, 7 ngay, 10 ngay va 15 ngay ké tir ngay thuc hién bao quan véi cac diéu
kién khac nhau, dong thoi thuc hién do do 4m bot.

2.3. Phwong phap nghién ciru

Xt 1y va chiét xuat dich chanh: phuong phap ép va loc.

Xac dinh ham luong chat kho hoa tan: st dung khiic xa ké Alla France va Atago.
Xac dinh pH bang may do pH dién cyc thay tinh InoLab pH7110.

Xac dinh d6 4m bang can siy 4m hong ngoai.

~ Xac dinh hiéu sudt thu hoi: tinh bang % lugng chit kho trong san pham so véi luong
chat kho trong dich nhép li¢u.

Xac dinh ham luong acid citric theo TCVN 4589:1988.
Xac dinh ham luong vitamin C theo TCVN 4715:1989.
Panh gia cam quan bang phép thir cho diém thi hiéu theo TCVN 3215-1979.

Kiém tra sy khac nhau c6 § nghia vé mit thong ké thi nghiém (p < 0.05), phan tich boi
test ANOVA va test Post Hoc bang phan mém SPSS 16.0

V& do thi bang phan mém Microsoft excel 2010.
3. KET QUA VA THAO LUAN
3.1. Két qua khao sat ty I¢ bo sung maltodextrin
Khao sat 4 ty ¢ maltodextrin gom 40,2%, 54,2%, 68,5%, 83,3%. Ty I¢ bd sung
maltodextrin/téng chat kho hoa tan cua dich chanh dugc xac dinh theo hiéu suat thu hoi, do
am va ham luong acid citric caa san pham, két qua duoc the hi¢n 6 Hinh 1, 2, 3.
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Hinh 3. Anh»huéng cua ty 1& b6 sung maltodextrin dén ham lugng acid citric
(® %9 thé hién sy khac biét c6 y nghia thdng ké & do tin cay 95% (p<0,05)).

Két qua phan tich phuong sai & muc y nghia o = 0,05 cho thdy, ty 1& bd sung
maltodextrin vao dich trude khi siy phun c6 anh hudng rd rét dén hiéu suét thu hdi va tinh
chit bot sdy. Tir Hinh 1, 2 va 3 ciing cho thay, khi ting ty 1& phdi tron maltodextrin tir 40,2%
dén 54,2% thi hiéu suat thu hdi ting, khi vuot qua 54,2% thi hiéu suat thu hdi bi giam. Hiéu
sudt thu hoi cao nhét (55,90%) & ty 18 maltodextrin phdi tron 54,2%. Ngoai ra, khi ty 18 phdi
tron maltodextrin ting thi d 4m bot sdy ting dan, dong thoi ham lwong acid citric giam dan.
Do d6, chon ty 1& bo sung maltodextrin t6i wru 1a 54,2%.

3.2. Két qua khao sat nhiét do say phun

Khao sat 5 nhiét do sdy phun: 130 °C, 140 °C, 150 °C, 160 °C, 170 °C. Nhiét d¢ say
phun dugc xic ginh theo hiéu suat thu hoi, d6 am va ham luong acid citric caa san pham,
ket qua dugc thé hién ¢ Hinh 4, 5, 6.

Nhiét d6 khong khi sdy thap thi do 4m cac hat vat liéu sy con kha cao, vat liéu sy
bi bam 1én thanh budng siy lam giam hi¢u suat thu hoi. Nhiét d6 khong khi say cao thi bot
sdy dat do Am kha tdt, tuy nhién c6 mét it vat liéu say bi chay, bot siy bj giam mui thom,
bot mau tring chuyén sang hoi vang, ham luong acid citric giam dan. Tt két qua phan
tich chon nhiét d6 khong khi dau vao 1a 150 °C, ung voi hiéu suat thu hdi cua qua trinh
say phun 13 57,74% va do am bot sdy 1a 3,22% dé dam bam diéu kién t6i wu cho quy
trinh san xuét.
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Hinh 6. Anh huong cua nhiét do siy phun dén ham lugng acid citric
(® %9 thé hién su khac biét c6 ¥ nghia thong ké & do tin cay 95% (p<0,05)).

3.3. Két qua khao sat toc do bom nhap ligu

Khdo sat 5 toc do bom nhép liéu: 250 mL/gio, 300 mL/gio, 350 mL/gio, 400 mL/gio,
450 mL/gi¢. Anh hudng toc do bom nhép liéu dugce xac dinh theo hiéu suat thu hoéi, do am
va ham lugng acid citric cua san pham, két qua thé hién ¢ Hinh 7, 8.
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Hinh 7. Anh huong toe do bom nhap licu dén Hinh 8. Anh huong cua téc do bom nhap lidu
hiéu suat thu hoi dén do 4m

("% thé hién su khac biét c6 ¥ nghia thong ké & do tin cay 95% (p<0,05)).
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Hinh 7 va 8 cho théy, tbc @6 bom 250 mL/ gio hi¢u suat thu hoi dat cao nhét
(74,38%), d6 am thap nhit (2,86 %), nhung v6i tbc d6 nay s& lam thoi gian sdy dai, may
phai hoat dong lién tuc lam anh hudng dén hiéu qua van hanh thiét bi. Hiéu suit thu hdi
thap nhét (44,53%) va d6 4m cao nhat (4,21%) khi bom véi téc d6 450 mL/gio. Két luan
chon tdc do bom nhap liéu 1a 300 mL/gio, tdc do nay cho hiéu suét thu hoi tuong ddi tot
(73%), d6 4m bot say 1a 3,51%, thuan loi cho qua trinh bao quan.

3.4. Két qua khao sat ty 1& phoi tron dwong/bdt chanh

Khao st ty 1¢ phdi tron duong/bot chanh 1a 1:5, 2:5, 3:5, 4:5. Ty 1¢ phoi tron duong/bot
chanh duoc xac dinh dya vao danh gia cam quan, két qua duogc trinh bay ¢ Hinh 9.
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Hinh 9. Két qua danh gia cam quan & cac ty 18 phéi tron duong:bot chanh khac nhau
(®® %% thé hién sy khéac biét c6 y nghia thong ké & do tin cay 95% (p<0,05)).

Theo két qua phan tich phuong sai & mutc ¥ nghia o = 0,05 thi viéc thay dbi ty 1& phdi
tron duong:bot chanh & cac ty 18 khac nhau ¢6 anh hudng rd rét dén chat lugng cam quan san
pham. Tir Hinh 9 ciing cho thiy c6 su khac biét vé chit luong san pham cudi cua cac ty 1
phéi tron duong:bot chanh khac nhau. Ty 16 duong:bot chanh 1a 2:5 cho san pham cé diém
cam quan cao nhat (5,73 diém).

Két luan chon ty 18 phdi tron duong:bot chanh 13 2:5 dé tao vi hai hoa cho san phim. San
pham bot chanh thudoc dong sdn pham bot gia vi nén can c6 sy can doi gitta duong va bot
chanh d¢€ lam n6i bat nhitng dac tinh cua san pham, tang thoi gian bao quan cho san pham.

3.5. Két qua khao sat &ng dung bt chanh gia vi khi pha ché nuwéc mam

Két qua khao sat tng dung bot chanh gia vi khi pha ché nugc mim duoc thé hién ¢
Béng 1 va Hinh 10.

Bang 1. Két qua danh gia cam quan nuwéc mam pha ¢ cac ham lugng bot chanh gia vi khac nhau

Ham lugng bot Dénh gi4 cim quan Diém TB cam
chanh su dung (g) quan
0,5 Nudc mam co vi ngot vira, it chua, vi cay vira phai 4,77
1,0 Nudc mam cé vi chua ngot hai hoa, vi cay vira phai 5,83
1,5 Nudc mam cé vi chua nhiéu, vi ngot vira, vi cay vira phai 4,63
2,0 Nudc mém c6 vi chua dam, gat, vi cay vira phai 3,83
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Hinh 10. Két qua danh gia cam quan nudc mam & cac ham luong bot chanh khac nhau
(*" %% thé hién sy khac biét c6 ¥ nghia théng ké & do tin cay 95% (p<0,05))

Theo két qua phén tich phuong sai & mirc ¥ nghia a = 0,05 thi viéc thay ddi ty 1& phol
tron bot chanh & cac ty 1€ khac nhau c6 anh hudng rd rét 1én chat lugng cam quan nu6ce mam
pha ché. Bang 1 va Hinh 10 ciing cho thay cé su khac biét vé chat lugng nudc mam pha ché
khi sir dung cac ty & phdi tron bot chanh khac nhau. Két luan chon ham luong bot chanh can
ding dé pha ché 50 mL nuéc mam 1a 1 g vi ham luong nay cho diém cam quan cao nhat voi

5,83 diém.

3.6. Két qua khao sat ing dung bdt chanh gia vi trong nau canh chua ca

Két qua khao sat ing dung bot chanh gia vi trong ndu canh chua ca duoc thé hién &
Bang 2 va Hinh 11.

Bang 2. Két qua danh gia cam quan bot chanh bd sung vao canh & céc ty 1¢ khac nhau

Ham luong bot chanh bé sung (g) Cam quan Diém TB cam quan
21 Canh chua ¢6 vi chua déc trung 2,75
21,5 Vi chua nhe hau vi chua dam da 4,65
22 Vi chua vira phai ¢6 hau vi dam da 5,25
22,5 Vi chua hoi ddm hau vi hoi cé chat déng 2,72

Piém trung binh danh gia cam

quan

S B N W s~ U1 O

525
4,65
2,75 I I 2,72

Mau2lg Mau2l.5g Miu22g Mau22.5g

Luong bot chanh bd sung vao canh chua cé (g)

Hinh 11. Két qua danh gia cam quan canh chua ca véi lugng bo sung bot chanh khac nhau
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Tir Bang 2 va Hinh 11 nhén thiy c6 su khac biét vé cam quan khi bd sung luong bot
chanh & cac mirc khac nhau vao canh chua ca.

Két luan mirc bo sung 22 g bot chanh vao canh chua c¢6 lugng nuée ban dau 1a 1 lit, cho
di€m cam quan cao nhat 1a 5,25. Pugc nguoi thir hai long nhat vé tién vi va ca hau vi.

3.7. Két qua khao sat thi hiéu ng dung bét chanh gia vi 1am géi thit heo

Két qua khao sat thi hiéu tng dung bot chanh gia vi 1am goi thit heo dugc thé hién &
Bang 3 va Hinh 12.

Bang 3. Két qua danh gia cam quan bot chanh bo sung vao goi ¢ cac ty 1¢ khac nhau

Ham luong bot chanh bé sung (g) Cam quan Diém TB cam quan
9,5 Goi ¢6 vi chua nhe, chura ngdm déu 2,78125
10 Goi ¢6 vi chua diu vira phai 5,0625

10,5 Goi ¢6 chua, hau vi hoi ding 4,53125
11 Vi chua dam, hau vi déng 2,5
6 -
= 5,0625
2 5 — 4,53125
“ :i P
g I :D- i
s di
£ 5| 278125 1] ifg}: .
:5 ] L] .;=” :rﬂlﬁ ’
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3

Luong bdt chanh bd sung vao goi

Hinh 12. Két qua danh gia cam quan goi thit véi lwong b sung bot chanh khac nhau

Tir Bang 3 va Hinh 12 nhén thiy c6 su khac biét vé cam quan khi bd sung luong bot
chanh & cac muirc khac nhau vao goi thit.

Két luan & mitc bo sung 10g bot chanh vao tong khdi lurgng goi ban dau 1a 1 kg, cho diém
cam quan cao nhat 1a 5,0625. Bugc nguoi thir hai 1ong nhat vi ¢6 vi chua diu va vira phai.

3.8. Khao sat bao quan bt chanh gia vi

Két qua khao sat bao quan bot chanh gia vi dugc thé hién ¢ Bang 4.

- Méu A: Bao quan bang bao bi trong va nhiét do phong

- Méu B: Bio quan bang bao bi sim mau va nhiét d6 phong

- Méu C: Béo quan bang bao bi trong va nhiét d¢ ta lanh (3-5 °C)

- Méu D: Bao quan bang bao bi sim mau va nhiét d¢ ti lanh (3-5 °C)
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Bdng 4. Két qua bao quan bot chanh gia vi ¢ cac diéu kién khac nhau

S6 ngay luu mau

Mau
3 ngay 7 ngay 10 ngay 15 ngay
Mau cé hién tugng két|Mau két mang hoan
A thanh mang déo cung, |toan - Ngung theo doi
udt va ¢6 mui thom vi|bao quan
ngot cua duong dextrose
Mau cé hién tugng két|Mau két mang hoan
B thanh mang déo cung, |toan - Ngimng theo doi
udt va ¢6 mui thom vi|bao quan
ngot ctia dwong dextrose
Trang thai Va:m‘ gitr| Trang thai Va:m‘ giit| Trang thai van gilt| Trang thai van giir
C |nguyén nhu ban dau do|nguyén nhu ban dau do |nguyén nhu ban dau | nguyén nhu ban
am <4% am <4% do am <4% dau do am <4%
Trang thai Va:m‘ gitr| Trang thai Va:m‘ giit| Trang thai van gilt| Trang thai van gitr
D |nguyén nhu ban dau d¢ |nguyén nhu ban dau d¢ |nguyén nhu ban dau|nguyén nhu ban

Am <4%

Am <4%

do am <4%

dau do am <4%

Qua qua trinh theo ddi, két qua cho thay bot chanh gia vi khi bao quan & nhiét do
thudng trong ca bao bi sim mau va trong sudt déu bi bién ddi, co hién twong w6t va két thanh
mang cung déo. Nguoc lai, bot chanh gia vi bao quan & ti lanh (3-5 °C) trong ca bao bi sam
mau va trong sudt déu giir dugc trang thai nhu ban dau, d6 4m duy tri mic <4%.

3.9. Panh gia chit lwgng san pham

nhu canh chua, goi, nudc mam, nudc sot...

San pham bot chanh gia vi dugc su dung dé bd sung 1am ting vi chua cho cac moén an

. Tién hanh d4nh gia cam quan hai loai nuéc mam

chua ngot sir dung bot chanh va nudce cot,chanh. St dung phep thur cho d’lem thi hiéu, véi
thang diem tir 1 deén 7 voi 30 nguoi thur. Ket qua cho thay ca 2 loai nuéc mam déu dugc moi
nguoi ua thich va khong c¢é su khac bié€t voi muce y nghia 0.05.

Mot s hinh anh ciia san pham bot chanh gia vi dugc gidi thiéu & Hinh 13.

Hinh 13. San pham bot chanh gia vi va tng dung khi pha ché nuéc mam chua ngot

Két qua kiém tra cac chi tiéu hoa 1y, vi sinh cua san phdm bot chanh gia vi duoc trinh
bay ¢ Bang 5.
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Bang 5. K&t qua kiém tra cac chi tiéu hoa 1y va vi sinh cta bot chanh gia vi

Chi tiéu Két qua Phuong phap thir
Ham am (%) <4 Can siy am hong ngoai
Ham luong acid citric (%) 20 TCVN 4589:1988
Ham lugng vitamin C (%) 22,1 TCVN 4715:1989
Téng sb vi sinh vat hiéu khi (CFU/g) 102 TCVN 4884:2005
Tong s6 nAm men, nam mbc (CFU/g) | Khong phat hién TCVN 8275-1:2010
4. KET LUAN

Nghién ctru bude dau di xay dung duoc quy trinh san xuit bot chanh gia vi. San pham
bot chanh gia vi dugc danh gia cao vé tinh ung dung, sy tién loi va phu hop voi thi hiéu
ngudi tiéu ding khi ché bién cac mon in can cho thém vi chua.

Qua4 trinh nghién ciru di chon dugc ty 18 bd sung maltodextrin/téng chat kho hoa tan
cua dich chanh la 54,2%, nhiét do séy phun 1a 150 °C, tdc d6 bom nhap liéu la 300 mL/gio,
ty 18 phdi tron duong dextrin:bot chanh 1a 2:5. Bot chanh gia vi sir dung trong ché bién cac
moén nhu canh chua, goi, nuéc mam chua ngot... déu cho danh gia cam quan c6 vi hai hoa,
ngudi tidu dung hai 1ong véi vi san pham dem lai. Bot cd mau trang nga, dang bot min. Bot
chanh gia vi bao quan ¢ tu lanh (3-5 °C) trong ca bao bi sAm mau va trong sudt déu giir duoc
trang thai nhu ban dau, d6 4m san pham dudi 4% thuén lgi viéc bao quan, ham lugng acid
citric twong ddi cao véi 20%.

Loi cam on: Nghién ctru nay do Truong Dai hoc Cong nghiép Thuc pham TP. H6 Chi Minh
bao trg va cap kinh phi theo Hop dong so 61/HD-DCT.
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ABSTRACT

THE RESEARCH TO PRODUCE LEMON SPICE POWDER

Dang Thi Yen*, Nguyen Bao Giang, To Van Nhat Phi
Ho Chi Minh City University of Food Industry
*Email: yendt@cntp.edu.vn

Research to produce lemon spice powder to create a new product line is high
application, easy to maintain, convenient use when processing dishes need a more sour
taste like sauce, soup,... The research to produce lemon spice powder product included
experiments on the rate of maltodextrin supplemented, investigated the spray drying mode,
including drying temperature and speed of pump to input, investigating sugar: lemon powder
mixing ratio. The maltodextrin addition rate is 54,2%, the spray drying temperature is
150 °C, speed of pump to input is 300 mL/h, the sugar ratio mixing with lemon spice powder
is 2:5. Spice lemon powder is appreciated for its applicability, convenience and suitability to
consumer tastes.

Keywords: Lemon, lemon powder, seasoning, spray drying, blending.

103



